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D . Ziele Das Kochmagazin der Schweizer
LE MENU «, » :

SO KOCHT DIE SCHWEIZ O Miilchproduzenten SMP will ihren bestehen-
; den Newsletter Uberarbeiten und die Vor-
/V&wﬁ{&mﬁ teile des Mediums E-Mail optimal einsetzen.
Der Newsletter soll neu dem Corporate

Design von Le Menu entsprechen. Weiter

Lieker Camille Zimmermannd INHALT soll er eine Ergédnzung zur Zeitschrift bilden
und dem Abonnenten einen effektiven Zu-

online + permission marketing

Kochen fir zwwei und fir sich alleine kenn ganz einfach Tipps & Tricks

sein und erst noch Spass bersiten. Aus saisonfrischem Selbstgemacht sehmecits besserl satznutzen bieten. Angestrebt wird eine

Gemiize, Krautern und Okst, kombiniert mit Iwwetschgen-Knove-how Dptlr‘ﬁler‘ung der‘ Kundenblndung Und e|ne

Milchprodiuiden, Getreide, Fleisch oder Fisch zaubern Sie

im Hu sin ausgewogenss Meni, Unsers Rezepte in Rezepte Erhéhung der Zugriffe auf die Website von

diesem Mewsletter sind fir Zvwei Personen berechnet. Sie Zwetschgen-Streusslkuchen I_e Menu SChlIESSlICh SD”EH dle USer‘ auf an-

lassen sich aber nach Belieben auch fir mehrere Ziggen-Frischk&se-Mousse an Gemuse-Vinaigrette

Personen erweitsmn Lamimrack mit Rosmarinbutter dere Angebote des SMP aufmerksam ge-
Angehot des Monats macht werden.

Beim Ausprobieren winschen wir lhnen viel Freude und
"en Guete"! Cappuccing Creamer-Set

m&%u& Lésung Feste Rubriken und ein mit jeder

A Ausgabe wechselndes Leitthema schaffen

Arpebot dos ” eine gute Ubersichtlichkeit und erzeugen
TIPPS & TRICKS L Monate! beim Leser einen Wiedererkennungseffekt.
Jeder Newsletter stellt downloadbare Re-
zepte zur Verfugung, die sich im Heft nicht
finden. Weiter bietet der Online Shop ver-
gunstigte Produkte an, die nur via Newslet-
ter bezogen werden kodnnen. Gleichzeitig

Selbstgemacht schmeckts besser!
Selbstgemachts KrauterbLiter schmeckt nicht nur vorzogich,
sie st auch guinstiger, als wenn man sie keutt. Einfach weiche
Buiter gistt riihren und mit befisbigen Gewirzen und Kréutern
bersichetn und salzen. Mit Hife eines Spritzsackes belisbig

formen und einfrieren. Passt out zu Gegriltem oder als

Brotaufstrich. Haltbarkeit im Tiefkiihler 1-2 Monate Lust au einen duftenden

L

Cappuccing? Kein Prablem wird auf das Magazin verwiesen, welches
LE MENU hietet lhnen . .
Cos Ol online bestellt werden kann. Diese Inhalte
bedienends Gerét von Sigy
it i H -

Zwetschgen-Know-iow passenien Kakaostruer garantieren den gewunschten Zusatznutzen
zum absoluten Spezislpreis - ; B -

tissten Sie, dass R fur die Online User. Es konnten fur den
Fr. 341 . - . .

o stowbtathgen iier Sl aut 52 Titeran Newsletter wie auch fur die Print Ausgabe
Anaufléche wechsen? neue Abonennten gewonnen werden.

2500 Tonnen pro Jshr geerniet werden T e Ee
1 Kile o Kopt und Jahr genossen wird? paar Mal krttig auf und sk
die Fellenherger-Zvvetschye die helishteste Sorte ist? besvegen und fertig ist das
psrtekte Milch-
schéumchenl Oder Sie
heissen? filller clen Creamer mit Milch
und erwarmen diese direkt

die neuen Sorten Cacaks Schine, Hanita und Elena

Resultate Mit einer Offnungsrate von bis

« der Twnetschgerkbaum als Glicksbringer git? A zu 75%, darf sich Le Menu tiber eine enor-
» bereits im atten Agypten Zwetschoen gedorrt und mit
- me Beachtung freuen, besonders wenn man

bedenkt, dass es sich um einen B2C-

Es Newsletter handels. Die Response-Werte
liegen mit 18% und 41% ebenfalls sehr hoch.
HETETE Mit dem Newsletter konnte der SMP den
Service fur die Kunden und Interessenten
Zwetschgen-Streuselkuchen nachhaltig steigern. Die Online-Welt und das
Direkt-Marketing von SMP sind nun noch
starker miteinander vernetzt. Uber das
Content-Mangement-System ist es den Re-
L daktoren von Le Menu mdglich, direkt die
fr.m- einzelnen Abschnitte des Mailings auf ein-
a i e fachste Art und Weise zu erstellen.
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